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Pasta Pesto van Stella & Julie

wat heb je nodig voor 4 personen:

basilicum
pijnboompitten
parmezaanzekaas
pekorino (kaas)
knoflook

olijfolie

zout

peper

pasta

kip

FIXA®

RATATOUILLE ||

hoe maak je de pesto:

1 pluk de basilicum en was de basilicum

2 bak de pijnboompitten op laag vuur

3 doe de basilicum in een kom met de pijnboompitten
4 snij de knoflook en doe die ook in de kom

5 snij de parmezaansekaas en de pekorino en doe die ook in de kom
6 voeg er ook nog wat olijfolie toe bij de ingrediénten in de kom

7 doe ook nog wat zout en peper in de kom

8 Hak alles fijn met de staafmixer .

tip als het te droog is doe er dan nog wat olijfolie bij
9 bak de kip als het gaar is het klaar

10 kook de pasta

als de pasta klaar is doe dan de kip en de pesto er bij roer
dan goed

als je dan goed geroerd hebt dan ben je klaar

11 eten smakelijk!







Roumayssa’s Marokkaanse Couscous

iIngrediénten
500 gr couscous (moyen/medium)

zonnebloemolie

1 ui

1 trostomaat

1 kleine bosje platte peterselie

4 wortels

1 puntpaprika

500 gr spitskool

bakolijfolie

1 kg kipdrumsticks

zout

2 tl saffraanpoeder (is gele kleurstof in poedervorm, te
vinden bij Marokkaanse/mediterraanse supermarkten)
2 tl komijnpoeder

3 tl paprikapoeder

1 el kurkuma

optioneet Harissa

1 blik (a 400 gr kikkererwten,afgespoeld

50 gr rozijnen.

Dit waren de ingrediénten van couscous.
En dan heb je zelfgemaakte couscous. Eet smakelijk.



Hier zijn nog een paar foto’s van couscous.

Dit zijn de foto's die ik heb gevonden.
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Eton mess voor 32 personen

benodigdheden:
- 96 schuimkransen (meringue schuimkransen)
- 1600 ml slagroom

- 3200 gram aardbeien
- 96 eetlepels suiker

voorbereiding:

was de aardbeien (kroontjes laten zitten)

en laat goed uitlekken.

verwijder de kroontjes van de aardbeien.

doe de helft van de aardbeien in een pan met 1,5 eetlepel suiker ( de helft van 96)
kook op middelhoog vuur (tussen 300 en 400 graden)

totdat de aardbeien zacht zijn en ze hun sap los laten.



Verdeel de helft van de aardbeien over de bodem van 32 glazen, bedek met slagroom en
grof verkruimelde schuimkransen, eindig met de overige aardbeien, en tot slot de aardbeien

saus erover gieten.
eet smakelijk!!!
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MARLEY

Oreoballetje 4 personen

ingredienten

.oreo 43/4
. smeerkaas 1 oz

. chocolade 1/8

benodigheden

.sluitentzakje
Deegroller

. spatel

Instruksies
Doe de oreos in het zakje doe het zakje dicht en gebruik je deegroller op de oreo in kleine stukjes te
breken. Doe de oreos in een kom en doe de smeerkaas er bij dan mix de smeerkaas en de oreos goed
samen doe de oreo mix in vriezer voor 20 min .

Na 20 min haal je de oreo mix uit de vriezer en pak een klein stukje oreo mix en rol er een baletje van
nadat je alle oreos hebt gerolt doe je ze weer in de vriezer voor 20 min terwijl ze in de vriezer zitten smet
dan de cocola 20 min neem de "OREO BALLEN UIT DE VRIEZER DIP EEN VOOR EEN IN HET GESMOLTE
COCOLA DOE ZE DAN ALLEMAAL OP EEN DIEMBLAD EN DOE ZE VOOR 20 MIN IN DE VRIEZER (ALLE VRIES
TIUDEN MOGEN LANGER ) E4N ALS JE HET LEUK VIND NOG WAT SPRINHELS ER BlJ
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NAAM= JENGHIS ALPAY

GROEP =8

LIEVELINGSETEN= PAELLA NEGRO ( ZWARTE PAELLA ) MET INKTVIS OF OCTOPUS EN GAMBA’S

INGREDIENTEN=

PAELLA RIST
INKTVIS OF OCTOPUS OF ALLEBEI :)
GAMBA’S

INKT VAN INKTVIS
OLUFOLIE

Ul

PETERSELIE
KNOFLOOK

. VISBOUILLON BLOKIE
10. PEPER

11. ZEEZOUT

12. CITROEN

©ENDU R WS R

1. WOK

2. SNIUPLANKEN
3. PAN

4. KOEKENPAN

BEREIDINGSWHZE=

BAK PAELLA RUST MET GESNEDEN Ul IN OLIJFOLIE
VOEG DAARNA WATER MET VISBOUILLON TOE
VERSE INKT VAN INKTVIS TOEVOEGEN

25 MIN LATEN INTREKKEN

INKTVIS SNIJDEN

INKTVIS BAKKEN MET Ul- KNOFLOOK- PEPER- ZEEZOUT
GAMBA’S BAKKEN IN OLIJFOLIE MET UI-KNOFLOOK-PEPER-ZOUT
. INKTVIS- GAMBA’S MENGEN MET PAELLA RIST

10. CITROEN IN STUKJES SNHJDEN

11. PETERSELIE SNIJDEN EN OVERHEEN STROOIEN

W 00 N O U1 bW N

INKTVIS SCHOONMAKEN OF LATEN SCHOONMAKEN DOOR DE VISBOER

[ER R
















Beatrice’s pasta met ragu

Yoor 5 personen.

Welke ingrediénten heb je nodig?

Spaghetti (500gr)
Parmezaanse kaas (100 gram geraspt)
.Tomatenblokijes (3 blikken)
Rundergehakit (1 kg)
Selderij (2 takken)

Ui (Tgrote)

Wortel (1grote)

fode wijn (1glas)

Otijfolie (1 eetlepel )

Hoe maak je ragi ?

1. Snipper de groenten.

2. Verhit dlijfolie in een stoofpot en bak de groentener 5minin.

3.Voeg het viees, tomaten en wijn toe, regelmatig roerend. ‘Voeg wat zout en peper toe.
4. laat het op een laag vuur circa 2 uur stoven

Na 2 uur is de ragi klaar. Nu kan je de pasta maken:

1.7aat 4 liter water in een pan kokien, voeg 4 theelepels zout toe en doe de pasta er in.

2.Roer even om te voorkiomen dat de pasta aan elkaar plakt. Houd de kooktijd van de verpakking
aan, maar proef voor de zekerheid al een minuutje eerder of de pasta goed is. Giet de de pasta
vervolgens af in een vergiel. .

Voeg de ragii bij de pasta en roer goed. Serveer de pasta met Parmezaanse kaas.

el smalkselijk !!!
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